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STUTTGARTER 
WEINDORF 2025

SPEISEN

GETRÄNKE



Liebe Gäste,

willkommen zurück in der Laube mit Herz 
- seit diesem Jahr - mitten auf dem Stuttgarter Marktplatz!

Genießen Sie schwäbische Herzlichkeit, Spezialitäten 
unserer regionalen Hausmetzgerei „Der Metzger Schneider“, 

erfrischende Köstlichkeiten und traditionelle Vesper 
sowie erlesene Weine – mitten im Herzen des 

Stuttgarter Weindorfs! 

Wir freuen uns von ganzem Herzen, mit Ihnen 
besondere Erinnerungen zu schaffen!

Zum Wohl und guten Appetit 
wünscht Sonja Merz und Team!



Aperitif

Aperol Spritz (Riesling Brut, Aperol, Soda, Orange)            0,25l          8,50€
Kessler Schorle (Kessler Brut, Wein-Aperitif, Soda, Zitrone)        0,25l          8,50€

     Wunderbaum-Special  
              
     10 x Aperitif nach Wahl 
     bestellen und 2 gratis erhalten
          Gesamt 85,00€

Kessler Brut      0,1l  7,50€      0,75l         34,90€
Kessler Rosé       0,1l  7,50€      0,75l         34,90€
Weinschorle (weiß/rosé/rot) vom Qualitätswein         0,25l           6,00€

Spirituosen

Williams Christ mit Birne                         2cl           5,00€
Schwäbische Luft                              2cl           4,00€

Alkoholfreie Getränke

Teinacher Gourmet still / classic         0,5l            5,50€
Teinacher Genussschorle                   0,33l            4,50€
Johannisbeer-Holunder, Limette-Minze
Teinacher Apfelsaftschorle                  0,33l            4,50€

                                Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen an unser 
freundliches Servicepersonal



2024 Grauburgunder       6,50€        11,50€      29,90€
trocken       
2024 Weißburgunder       6,50€        11,50€      29,90€
trocken
2024 Spätburgunder Rosé  6,00€        11,00€      29,50€
trocken
2024 Riesling                        29,50€
trocken 

UNSERE SONJA MERZ „WEINDORF-EDITION“
2024 Grauburgunder Weingut Diehl

Magnum        1,5l 69,00€  

2024 Spätburgunder Rosé Weingut Diehl

Magnum        1,5l 69,00€  

0,1l         0,25l             0,75l       1,0l

Das Weingut Diehl verkörpert eine Verbindung von 
globaler Vernetzung und regionaler Verwurzelung, 
vereint in einer bodenständigen Haltung mit einem 
weiten Horizont. Am Rotenberg gelegen, bietet 
dieser Ort einen beeindruckenden Ausblick. Die 
Kontur von Himmel und Horizont lässt sich auf den 
Weinetiketten wiederfi nden. 

Weingut Zaiß - Erfahrung, die man schmeckft!
Leidenschaft und schwäbischer Fleiß - ohne sie wächst 
einfach nichts. Am Rande des Stuttgarter Kessels und im 
Herzen Württembergs betreibt die Familie Zaiß seit Mitte des 
17. Jahrhunderts Weinbau, seit den 60er Jahren im 
malerischen Obertürkheim. 

2024 Weißer Burgunder 
QbA trocken               5,50€        10,50€      29,00€

2024 „Roter Kristall“       5,50€        10,50€      29,00€
Spätburgunder Weißherbst, QbA feinherb 

0,1l         0,25l             0,75l       



2024 Grauburgunder       6,50€        11,50€      29,90€
trocken       
2024 Weißburgunder       6,50€        11,50€      29,90€
trocken
2024 Spätburgunder Rosé  6,00€        11,00€      29,50€
trocken
2024 Riesling                        29,50€
trocken 

UNSERE SONJA MERZ „WEINDORF-EDITION“
2024 Grauburgunder Weingut Diehl

Magnum        1,5l 69,00€  

2024 Spätburgunder Rosé Weingut Diehl

Magnum        1,5l 69,00€  
2024 „Jungspund“ Chardonnay    6,00€        11,00€ 29,50€
trocken

2024 „Jungspund“ Rosé     6,00€        11,00€ 29,50€
feinherb

2024 Weißburgunder               6,50€        11,50€ 29,90€
QbA trocken

2024 Réserve Merlot      6,50€        11,50€ 29,90€
QbA trocken

Tradition und Moderne, 1928 bis heute - so lautete das 
Credo von Schloss Affaltrach.  Das Weingut stellt Weine 
her, deren Qualität und Gestaltung sich einprägen. 
Nachhaltige, langlebige und transparente Planung, immer 
im Einklang mit der Natur stehen hier im Vordergrund.

Seit 1514 im Weinbau verwurzelt, gründete Gottlob 
Ellwanger 1949 das Weingut Ellwanger. Heute führen 
Jörg, Sylvia und Felix Ellwanger das Weingut mit Hinga-
be. Unter Jürgen Ellwanger wuchs es kontinuierlich und 
wurde Mitglied im Verband Deutscher Prädikatsweingüter 
(VDP) sowie in der HADES Studiengruppe. 

0,1l         0,25l             0,75l       1,0l 0,1l   0,25l            0,75l

0,1l   0,25l           0,75l

2024 Winterbacher Riesling    6,00€         11,00€  29,50€
trocken 

2024 Rosé Gutswein VDP          6,50€         11,50€  29,90€
QbA halbtrocken

2022 Zweigelt                   6,50€         11,50€  29,90€
QbA trocken

GLAS
PFAND

3,00€
2024 Weißer Burgunder 
QbA trocken               5,50€        10,50€      29,00€

2024 „Roter Kristall“       5,50€        10,50€      29,00€
Spätburgunder Weißherbst, QbA feinherb 

0,1l         0,25l             0,75l       

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen an unser freundliches Servicepersonal



SALATVARIATIONEN
Fitness-Salat 

Aus buntem Blattsalat, mit Putenstreifen | 15,90€ 

Bunter Salatteller mit Maultaschenstreifen
mit verschiedener Rohkost und Hausdressing | 15,90€

Bunter Salatteller mit gebratenen Champignons
mit verschiedener Rohkost und Hausdressing | 15,50€

Beilagensalat 
Aus buntem Blattsalat, Kirschtomaten und Zwiebeln  | 5,90€ 

 RUSTIKALE LECKEREIEN 
Wurstsalat 

mit Emmentaler Käse und roten Zwiebeln, 
mit Bauernbrot | 12,50€   mit Bratkartoffeln  | 15,50€ 

Schupfnudeln
mit Kraut, dazu Kräuterquark | 12,90€ 

Traditionelles Vesperbrett 
mit frischen, regionalen Wurst- und Käsespezialitäten, 

fein ausgarniert mit Rohkost und Radieschen.
Dazu reichen wir frisches Bauernbrot und Butter.

Ab 2 Personen | p.P 16,00€

KNUSPRIGE FLAMMKUCHEN
Rustikal 

mit deftigem Speck, Zwiebeln und Sauerrahm | 12,50€

Vegetarisch
mit milden Peperoni, Feta und Sauerrahm | 12,50€

 

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen an unser freundliches Servicepersonal



HERZHAFTES

Schwabenteller 
mit Fleischküchle, Spätzle, Maultasche und Bratensauce |  16,50€

Paniertes Schnitzel „Wiener Art“
mit Kartoffelsalat oder Spätzle und Sauce | 17,50€

Fleischküchle mit Kartoffelsalat 
dazu hausgemachte Bratensauce | 15,90€

Brezelknödel 
mit Pfifferlingsrahmsauce | 17,50€

Schwäbischer grober Fleischkäse am Stück 
Frisch aus dem Ofen, mit Kartoffelsalat. Auf Wunsch mit Sauce | 12,80€

SCHWÄBISCHE KLASSIKER
Maultaschen geschmelzt 

mit Kartoffelsalat und Bratensauce | 15,90€

Gebratene Maultaschenstreifen mit Ei
mit Kartoffelsalat oder buntem Salat | 14,90€

Putengeschnetzeltes mit Spätzle
und Rahmsauce | 16,50€

Linsen mit Spätzle
vegetarisch | 12,50€ mit Saiten | 14,50€

Stuttgarter Käsespätzle
mit würzigem Bergkäse und Röstzwiebeln | 15,50€

NACHTISCH
Süßer Flammkuchen mit Apfel, Zimt und Zucker | 12,50€

Schoko Soufflé mit Sahnehäubchen, garniert mit Früchtekompott | 10,50€
Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen an unser freundliches Servicepersonal



RESERVIERE DEINE PLÄTZE IM 
SONJA MERZ ZELT AUF DEM 
CANNSTATTER WASEN!

Special Events:  
STEUERWASEN 30.09.25
REITERPARTY 06.10.25  
BLAULICHTWASEN 07.10.25

SONJAMERZZELT.DE

RESERVIERE DEINE PLÄTZE IM 



MITTAGSANGEBOT
Gültig So-Fr

jeweils 11:00-15:00 Uhr

SAURE KUTTELN 
mit Brot 9,50€  |  mit Bratkartoffeln 11,50€

TELLERSÜLZE
mit Schweinebraten, Karotten, Gürkchen und Eier  

dazu Bratkartoffeln 11,50€

KLEINER FLEISCHKÄSE
frisch aus dem Ofen

mit Kartoffelsalat 10,80€

MAULTASCHEN GESCHMELZT
  mit Kartoffelsalat und Bratensauce 12,90€

FITNESS-SALAT
  wahlweise mit gebratenen Champignons

oder
gebratenen Putenstreifen 

12,50€

EIN VIERTELE RIESLING 0,25l
von einem unserer Weingüter nach Wahl

in Verbindung mit einem Essen

NUR 5,50€

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
 erhalten Sie von unserem Servicepersonal.




